
Desempeño productivo, características de la canal y calidad 
de carne de cerdos mestizos Casco de Mula en ceba
Growth performance, carcass characteristics and meat quality of 
crossbred “Casco de Mula” finishing pigs 
Desempenho produtivo, características da carcaça e qualidade da carne de 
suínos mestiços “Casco de Mula” em terminação

Resumen
Los sistemas de producción porcina en la Orinoquia colombia-
na que se basan en el uso de alimentos balanceados comer-
ciales, razas mejoradas y una fuerte dependencia de insumos 
externos, enfrentan una alta vulnerabilidad por la volatilidad 
en los precios del mercado e insumos agropecuarios. El uso 
estratégico de recursos locales y de alta disponibilidad como 
las razas criollas, puede constituirse en una alternativa que 
permita incrementar la competitividad de la porcicultura re-
gional. El objetivo de este estudio fue evaluar el desempeño 
productivo y algunas características de la canal y calidad de 
la carne de cerdos mestizos Casco de Mula en dos pesos de 
sacrificio bajo el sistema de confinamiento. Los resultados 
obtenidos indican un desempeño productivo competitivo de 
este cruce racial. La conversión alimenticia hasta 76 kilos de 
peso vivo fue de 2,3 con 136 días de ceba y una ganancia diaria 
promedio de 686,8 gramos/día. Se registró un rendimiento en 
canal de 77%, y un espesor de grasa dorsal de 16 mm a nivel 
de la 10ma costilla. Este cruce racial generó rendimientos de 
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cortes primarios de alto valor (lomo 4% y pierna 24%) semejantes a los de cer-
dos comerciales. Las curvas de pH y temperatura, así como pérdidas de humedad 
por goteo del 5%, indican una buena calidad de la carne. Este cruce racial bajo las 
condiciones de manejo descritas es una alternativa de producción de cerdos que 
permite el uso estratégico de recursos zoo genéticos y agrícolas de la Orinoquía, 
aumentando el rango de acción de la porcicultura en esta región, mejorando el des-
empeño del cerdo criollo casco de mula, con características de la canal y calidad 
de carne competitivas. Será importante evaluar más aspectos de la calidad de su 
carne que pudiesen conferir valor agregado y alcanzar mercados diferenciados.

Palabras claves: cerdos criollos, porcicultura, rendimiento, sostenibilidad.

Abstract
The predominant swine production systems in the Colombian Orinoquia, which are 
based on commercial feed, selected breeds, and a high reliance on external inputs, 
are currently vulnerable due to market prices and agricultural supply volatility.. The 
strategic use of local resources, adapted to local conditions and highly available, 
such as creole pig breeds, would be an alternative to increase the competitiveness 
of regional swine production. The objective was to evaluate growth performance, 
carcass characteristics and meat quality of crossbred “Casco de Mula” pigs at two 
slaughter weights managed under a confinement system. The results obtained in-
dicate a competitive growth performance of the crossbreed “Casco de Mula” pigs. 
Feed conversion of pigs up to 76 kg of body weight was 2.3 at d136 of the finish-
ing period and an average daily gain of 686.8 grams/day. Carcass yield was 77%, 
and backfat at the 10th rib was 16 mm. In addition, these crossbred pigs generated 
yields of high-value cuts (loin 4% and leg 24%) similar to those of commercial pigs. 
The pH and temperature curves, as well as moisture losses of 5%, indicate good 
meat quality of this crossbreed pigs; no PSE meat characteristics (pale, soft and 
oxidative) were evident. This racial crossing under the management conditions de-
scribed is an alternative for pig production that allows the strategic use of genetic 
and agricultural resources of the Orinoquia, increasing the range of action of Swine 
production in this region, improving the performance of the “Casco de Mula” pig, 
with competitive carcass characteristics and meat quality. It will be important to 
evaluate more aspects of the meat quality that could confer added value and reach 
differentiated markets.

Keywords: Creole pigs, performance, sustainability, swine production.

Resumo
Os sistemas de produção de suínos predominantes na Orinoquia colombiana, ba-
seados no uso de rações comerciais balanceadas, raças melhoradas e uma forte 
dependência de insumos externos, enfrentam uma alta vulnerabilidade devido à 
volatilidade dos preços de mercado e insumos agrícolas. A utilização estratégica 
de recursos locais adaptados às condições locais e de elevada disponibilidade, 

https://doi.org/10.22579/27448592.779


3

Sandra T. Suescun-Ospina, Andrés F Bolívar-Sierra, Alexander Colmenares-Ayala

 Vol 26 No. 2 - e-779 julio diciembre 2022.  
DOI: https://doi.org/10.22579/20112629.779

como as raças crioulas, pode constituir uma alternativa que permite aumentar a 
competitividade da suinocultura regional. O objetivo deste trabalho foi avaliar o 
desempenho produtivo, algumas características da carcaça e qialidade da carne de 
suínos Casco de Mula em dois pesos de abate em sistema confinado. Os resultados 
obtidos indicam um desempenho produtivo competitivo de este cruzamento racial 
em sistemas de produção tecnificados e em confinamento. A conversão alimentar 
de suínos até 76 quilos de peso vivo foi de 2,3 com 136 dias na terminacão ; ganho 
médio diário de 686,8 gramas/dia; Rendimento de carcaça de 77%, com espessu-
ra de toucinho de 16 mm na 10ª costela, e rendimentos de cortes primários de alto 
valor (lombo 4% e perna 24%) semelhantes aos dos suínos comerciais. De acor-
do com as curvas de pH e temperatura, e as perdas de umidade por gotejamento 
(5%), a qualidade da carne se encontra dentro da faixa considerada como adequa-
da. Além disso, nenhuma característica das carnes PSE (clara, macia e oxidativa) 
foi evidenciada. Este cruzamento racial nas condições de manejo descritas é uma 
alternativa para a suinocultura que permite o aproveitamento estratégico dos re-
cursos zoo genéticos e agrícolas da Orinoquía, aumentando o raio de ação da suino-
cultura nesta região, melhorando o desempenho do porco crioulo “Casco de Mula”, 
com características de carcaça e qualidade de carne competitivas. Será importante 
avaliar mais aspectos da qualidade da sua carne que possam conferir valor agrega-
do e atingir mercados diferenciados.

Palavras chave: desempenho, suinocultura, suínos crioulos, sustentabilidade.

Introducción
El cerdo criollo Casco de Mula es una raza local de 
los llanos colombo-venezolanos (Arauca y Apu-
re), cuya principal característica es la sindactilia, 
posee piel negra con pelaje rojo, negro o amarillo 
con negro; rostro cóncavo, trompa mediana, orejas 
grandes ligeramente caídas hacia delante, y patas 
fuertes y cortas (Espinosa y Ly, 2015). Es un cerdo 
con una alta capacidad de tolerar enfermedades 
parasitarias y virales (Poveda y Moncada, 2001), 
y una alta habilidad reproductiva y sobrevivencia 
hasta el destete (Baletta et al., 2010). 

El cerdo Casco de Mula como los demás cerdos 
criollos de Colombia ha desarrollado mecanismos 
de adaptación a las condiciones tropicales y a las  
características locales como los ciclos naturales 
de oferta y déficit de alimento, limitado acceso al 
recurso hídrico y manejo precario (Oslinger et al., 
2006); se ha establecido que los cerdos criollos 
presentan un mecanismo compensatorio y mayor 

eficiencia alimentaria en condiciones de déficit 
de oferta, y una mayor calidad de la carne por su 
capacidad de adaptación a los ciclos naturales 
(Linares et al., 2011). Además, su rusticidad, resis-
tencia a enfermedades y capacidad de adaptación 
flexibiliza su alimentación y manejo; hace de esta 
raza una alternativa para el diseño de sistemas 
de producción sustentables (Hurtado, 2005), con 
menor dependencia a insumos externos (Barrera 
et al., 2001).

 Este cerdo, aunque de tamaño mediano, es sus-
ceptible de mejorar en cruces con razas mejora-
das, lo cual permitiría fijar sus características y 
producir un prototipo de animal que beneficie la 
porcicultura nacional (Poveda y Moncada, 2000). 
Las razas locales son a menudo utilizadas en cru-
ces raciales con razas seleccionadas, con el obje-
tivo de aprovechar los efectos genéticos aditivos 
y no aditivos, como en el caso de los cruces entre 
el cerdo ibérico y la raza Duroc (Ramírez y Cava, 
2007), y Cinta Senece y LargeWhite (Franci et al., 
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2005). Estos cruces pueden reducir las limitacio-
nes de las razas criollas, tales como bajos rendi-
mientos productivos y características de la canal 
como mayor espesor de grasa dorsal y menor ren-
dimiento en canal, entre otros (Sirtori et al., 2011). 

Las actuales tendencias del mercado global que 
promueven la generación de productos diferen-
ciados constituyen una oportunidad para el desa-
rrollo de sistemas alternativos de producción que 
privilegien el uso estratégico de los recursos loca-
les, tanto vegetales como animales (Toro, 2008; 
Tepper et al., 2012). La investigación en cerdos 
criollos como recurso genético en Latinoamérica 
y el Caribe puede ser una alternativa de sosteni-
bilidad y competitividad de la producción porcina 
regional, además de constituirse en una estrate-
gia de conservación de la variabilidad genética 
que pueda enriquecer en el futuro el germoplas-
ma comercial del cerdo (Tapia, 2009). De acuerdo 
con el sistema de información sobre la diversidad 
de los animales domésticos (FAO), esta raza se 
encuentra en peligro de extinción, por lo cual se 
ha establecido un programa de conservación del 
germoplasma y de promoción de la raza entre los 
productores por parte de la Corporación Colom-
biana de Investigación Agropecuaria AGROSAVIA 
(Gutiérrez et al., 2019). 

Si bien existe información sobre razas criollas 
colombianas respecto del desempeño en fase de 
cría (Salamanca y Rodríguez, 2014), del comporta-
miento y hábitos de consumo y algunas investiga-
ciones exploratorias que han permitido establecer 
parámetros productivos de cerdos criollos y sus 
cruces con comerciales (Moreno, 2014; Salamanca 
y Rodríguez, 2014); la información disponible so-
bre el comportamiento productivo, características 
de la canal y calidad de la carne de esta raza y sus 
cruces en sistemas de producción tecnificados es 
muy limitada. Consecuentemente, el objetivo de 
este estudio fue evaluar el desempeño producti-
vo (ganancia diaria de peso y conversión alimenti-
cia), características de la canal (peso, rendimiento, 
espesor de grasa dorsal y área del ojo del lomo) y 
calidad de la carne (pH, temperatura y capacidad 

de retención de agua) de un cruce racial de cerdo 
Casco de Mula por cerda comercial en fase de ceba 
en condiciones de confinamiento. 

Materiales y métodos
Animales y manejo

Este ensayo se realizó en la Unidad de Cerdos de 
la Universidad de los Llanos en Villavicencio, Meta, 
Colombia (4º 04´ 30.93” N, 73º 34´ 55.78” O). Los 
cerdos experimentales se obtuvieron mediante el 
apareamiento de 2 cerdas Landrace por Pietrain y 
un verraco Casco de Mula proveniente del núcleo 
de conservación de Agrosavia, C.I. La Libertad, 
manejados en un sistema a campo abierto. Los 
machos fueron castrados en la tercera semana 
de vida y todos los animales fueron destetados a 
los 30 días de vida. Posterior al destete, los cer-
dos fueron manejados en confinamiento, en alo-
jamiento colectivo bajo el sistema de manejo que 
tendrían durante el periodo de ceba.

Con el fin de balancear los efectos del sexo, se 
seleccionaron 8 hembras y 8 machos, los cuales 
fueron introducidos al ensayo con un peso vivo 
promedio de 30 kilos, asignados completamen-
te al azar en dos grupos de 4 animales, los cuales 
fueron manejados en corrales colectivos (4 m x 4 
m) con piso de cemento, dotados de bebederos 
automáticos y comederos individuales. Los cerdos 
fueron alimentados con una dieta elaborada en 
la Universidad de los Llanos, con aceite crudo de 
palma como base energética y torta de soya como 
base proteica, de acuerdo con Ocampo (2002). El 
alimento se formuló considerando las recomenda-
ciones nutricionales para cerdos en crecimiento 
según Tabelas Brasileiras para Aves y Suínos (Ros-
tagno et al., 2017) (Tabla 1). El contenido nutricional 
de la dieta fue 17.6% de proteína cruda (PC), 4180 
kcal/kg de energía metabolizable (EM), 1.2% de li-
sina, 1.0% de Ca y 0.7% de P disponible. 

El alimento fue suministrado de manera restringi-
da dos veces al día (7:00 a.m. y 5:00 p.m.), ajustan-
do el tamaño de la ración de acuerdo al peso de los 
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animales (Tabla 2). El consumo alimenticio fue con-
siderado igual al alimento suministrado ya que no 
se registraron rechazos en los comederos durante 
el periodo experimental.

Tabla 1. Composición centesimal de la dieta.

Insumo (%)

Torta de soya – molida 40
Torta de palmiste 12
Harina de Arroz 13,5
Aceite de palma 30
Tricalfos 4
Vitamix 0,20
Sal blanca 0,30
Total 100,00

Fuente: Ocampo (2002)

Tabla 2. Ración de acuerdo al peso de los animales.

Rango de peso vivo Consumo kg/día

25-29 1
30- 34 1
35-40 1,1
41-46 1,2
47-50 1,3
51-65 1,5
66-75 1,7
76-90 1,9

Fuente: Ocampo (2002)

Registros in vivo y postmortem
Todos los animales fueron pesados al inicio del 
ensayo y posteriormente en intervalos de 20 días 
en una báscula tipo jaula (BM 2000, Medigan, 
Bogotá-Colombia) con capacidad de 500 kg y una 
precisión de ±0.05 kg. Los datos fueron registra-
dos y sistematizados para establecer ganancia 
diaria de peso y conversión alimenticia. El peso 
medio del grupo se utilizó para calcular la ración 
en el periodo posterior. Los cerdos fueron sacri-
ficados en dos grupos de acuerdo al peso vivo al-
canzado (68,3 y 76,6 kg) acorde a los métodos del 
frigorífico local. 

Para evaluar las características de la canal, se re-
gistró el peso de la canal caliente sin la cabeza a 
los 45 minutos postmortem para determinación 

del rendimiento de la canal. Se midió el espesor de 
la grasa dorsal a nivel de la décima costilla y últi-
ma vértebra lumbar, mediante método manual con 
pie rey calibrado. Posteriormente se determinó el 
área del lomo a nivel de la décima costilla, median-
te el método de la Universidad de Oklahoma, con 
papel milimetrado (Ray, 1990). 

Se obtuvieron los cortes primarios de la canal 
porcina para Colombia: pierna, lomo, costilla con 
tocino y brazo a fin de determinar la participación 
porcentual de cada corte en la canal. 

Se tomaron registros de pH de la carne con pH-
metro de punzón previamente calibrado (Hanna 
HI99163) y temperatura, con termómetro digital 
de punzón (Hanna HI98501) a nivel de los músculos 
Longissimus dorsi y semitendinoso, a los minutos 
0, 60 y 120, postmortem. Se tomaron muestras de 
100 gramos de estos músculos para estimar capa-
cidad de retención de agua (CRA), según Honikel 
(1998), manteniendo las muestras en bolsas plás-
ticas con cierre hermético horizontalmente a 4ºC 
durante 48 horas para posteriormente estimar el 
porcentaje de pérdida de peso de las muestras.

Análisis estadístico 
Se utilizó un diseño completamente al azar, 
con el animal como unidad experimental. Los 
datos fueron evaluados mediante estadística 
descriptiva, se realizó comparación de medias 
mediante prueba de t de Student usando el 
software Stata Ver. 15.1 (StataCorp LP, College 
Station, Texas, USA), considerando diferencias 
estadísticas cuando P < 0.05. Los resultados 
son presentados como la media ± la desviación 
estándar. 

Resultados
Indicadores productivos
Los cerdos utilizados en este estudio fueron sa-
crificados en dos grupos, uno de cinco (Grupo 1, 
68,3 kg peso vivo) y otro de siete meses de ceba 
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(Grupo 2, 76,6 kg peso vivo), edades cercanas a la 
media del promedio comercial para el país (DANE, 
2013). Los resultados productivos son presenta-
dos en la Tabla 3. Los cerdos correspondientes al 
grupo 1 presentaron una menor ganancia diaria de 
peso y consecuentemente un valor más alto de 
conversión alimenticia en relación con el grupo 
2 (528±2 gr vs. 686,8±2; y 3,12±0,22 vs. 2,3±0,1, 
respectivamente), el sexo influyó de manera sig-
nificativa (p<0,05) en el desempeño productivo, 
siendo la ganancia diaria cerca de 20% menor en 
hembras que en machos (543,6 vs. 671.1 gramos/
día), de igual forma la conversión alimenticia fue 
superior en hembras (28%) que en machos (2,8 
vs. 2,0). 

La curva de ganancia de peso (Figura 1 A) sugiere 
una acelerada velocidad de crecimiento para este 
cruce racial en la fase inicial del engorde, en el 
periodo 30-47 kilos de peso vivo (hasta el día 22 
de ceba) se registraron ganancias diarias prome-
dio entre 690,5 y 754,8 g (Figura 1 B) para los dos 
grupos estudiados. Para el periodo 40-55 kilos se 
registraron ganancias medias entre 410 y 462,5 
g, y para el periodo 55-65 kilos (hasta el día 70 de 
ceba) se registraron ganancias diarias entre 450 
y 491 gramos/día. Sin embargo, una baja ganancia 
diaria de peso se registró a partir de 65 kilos hasta 
alcanzar 76 kilos de peso vivo (159,9±12,6 g), dado 
el incremento del periodo de ceba que alcanzó 138 
días para este grupo.

Tabla 3. Indicadores productivos de cerdos mestizos casco de mula.

Parámetro Grupo 1 Grupo 2 Machos Hembras

Peso inicial (kg) 31,4±0,5 30,8±0,2 29,5±0,2 31,6±0,7

Peso final (kg) 68,3±2,7 76,6±1,2 76,1±1,4 69,2±2,2

Ganancia diaria de peso (g/día) 569±18,0 686,8±23,9 671,1±32,1 543,6±22,4

Conversión alimenticia 3,1±0,2 2,3±0,1 2,0±0,1 2,8±0,4

Días de ceba 64,8±1,6 138,1±4,9    

Datos presentados como la media±desviación estándar

Figura 1. A. Curva de ganancia de peso y B. Ganancia diaria de peso de cerdos mestizos casco de mula.
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Características de la canal 

La Tabla 4 presenta los resultados referentes a las 
características de la canal evaluados en el presen-
te estudio. El grupo de cerdos faenados a los 76,6 
kg de peso presentaron un mayor rendimiento 
en canal (77,1%) que los cerdos faenados a 68 kg 
(73,6%). De igual forma, los machos (78,6%) pre-
sentaron un mayor rendimiento en canal que las 
hembras (72,1%). En general, para este cruce racial 
el rendimiento en canal fue de 75,4±1,5%. El espe-
sor de grasa dorsal a nivel de la décima costilla fue 
uniforme para los dos grupos evaluados (16,1±1,7 y 
16,1±2,7 mm, respectivamente), siendo ligeramen-
te superior para machos (17,1 mm) que para hem-
bras (15,1 mm); el espesor de grasa dorsal a nivel de 

la sexta vértebra lumbar fue superior en el Grupo 1 
y para las hembras (15,6±1,6 y 15,4±2,1 mm, respec-
tivamente) que para el Grupo 2 y para los machos 
(11,0±2,3 y 11,2±2,1 mm, respectivamente); compor-
tamiento semejante se registró en el área de ojo 
de lomo que fue superior para los cerdos del Gru-
po 1 y para las hembras (33,4±1 y 33,62±1,4 cm2, 
respectivamente). 

Calidad de la Carne 
No hubo diferencias entre grupos para la capaci-
dad de retención de agua, pero si entre machos y 
hembras (Tabla 5). No se evidenciaron diferencias 
marcadas entre grupos ni sexos en el pH de la carne 
en ninguno de los muestreos realizados (Figura 2).

Tabla 4. Características de la canal de cerdos mestizos casco de mula.

Parámetro Grupo 1 Grupo 2 Machos Hembras

Peso canal caliente (kg) 57,1±3,8 61±1,5 60,25±1,2 57,88±4,2

Rendimiento en canal (%) 73,6±2,8 77,12±1,4 78,62±1,0 72,1±2,6

Espesor de grasa dorsal 10ma costilla(mm) 16,1±1,7 16,13±2,7 17,13±2,6 15,13±1,8

Espesor de grasa dorsal 6ta vértebra lumbar (mm) 15,6±1,6 11,0±2,3 11,25±2,0 15,38±2,1

Área de ojo del lomo (cm2) 33,4±1 32,88±1,6 32,66±1,4 33,62±1,4

Rendimiento de los principales cortes

Lomo (% de la canal) 4,0±0,3 4,12±0,4 4,25±0,4 3,87±0,2

Pierna (% de la canal) 24,7±0,9 24,63±1,4 24,25±1,2 25,13±1,1

Costilla (% de la canal) 19,6±0,6 22,50±1,4 21,5±1,0 20,63±1,3

Brazo (% de la canal) 18,6±0,8 19,63±1,0 19,38±0,9 18,8±0,9

Datos presentados como la media±desviación estándar

Tabla 5. Características de calidad de la carne de cerdos mestizos casco de mula.

Calidad de la carne Grupo 1 Grupo 2 Machos Hembras
Capacidad de retención de agua (pérdidas por goteo, %) 5,2±0,8 5,2±0,6 5,0±0,8 5,3±0,7

Temperatura 2 horas postmortem (ºC) 35,3±0,2 35,4±0,3 35,4±0,3 35,3±0,1
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Figura 2. Curva de descenso del pH del músculo lon-
gisimuss dorsi de cerdos mestizos casco de mula dos 
horas postmortem. 
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Discusión
Indicadores productivos
Los resultados obtenidos en este ensayo son in-
feriores a los reportados en cerdos comerciales, 
bajo manejo intensivo en Colombia. Porkcolombia 
(2020) reporta una media nacional de ganancia 
diaria de peso de 705 gramos/día y conversión ali-
menticia de 2,34. Así mismo, comparado con los re-
sultados publicados por Barlocco y Vadell (2005) 
para cerdos Pampa Rocha y su cruce con Duroc, 
manejados en condiciones de confinamiento y 
suministro de alimento concentrado (786±0,10 y 
886±0,02 gr/día, respectivamente), sin embargo, 
en estos la eficiencia de conversión fue superior a 
los resultados obtenidos en este ensayo (3,81 para 
Pampa Rocha y 3,4 para sus cruces con Duroc). Los 
resultados del grupo 2 y en machos son superiores 
a los reportados por Espinosa y Ly (2015), quienes 
reportaron ganancias diarias de 611 y 634 gramos 
y conversiones de 3,8 y 3,5, para cerdos mestizos 
de Zungo por Duroc en Colombia; y Linares et al., 

(2011) quienes recopilaron información de cerdos 
criollos en América Latina y el Caribe, manejados 
en programas de alimentación intensiva, repor-
tando ganancias diarias entre 482 y 673 gramos, y 
conversiones entre 3,3 y 3,7. 

Las ganancias de peso obtenidas hasta cincuenta 
kilos de peso vivo son superiores a los datos repor-
tados por Hurtado et al., (2011) para cerdos mesti-
zos alimentados con diferentes dietas, incluyendo 
alimento balanceado comercial. Los resultados 
obtenidos en este ensayo para la fase de cincuenta 
a setenta kilos son inferiores a los resultados ob-
tenidos por Hurtado (2011) para cerdos mestizos 
comerciales alimentados con concentrado comer-
cial (666 gramos). Por su parte, la velocidad de cre-
cimiento registrada en este ensayo es superior a 
las velocidades de crecimiento reportadas por Li-
nares et al., (2011) para diferentes razas criollas la-
tinoamericanas, evaluadas entre 160 y 196 días de 
ceba. Un comportamiento semejante, con rápido 
crecimiento durante las primeras fases de ceba y 
una menor velocidad de crecimiento en la fase final 
fue reportada por Franco et al., (2014) para cerdos 
mestizos Celta por Duroc. Garitano et al., (2013) y 
Zomeño et al., (2022) reportan diferencias en GDP 
entre machos castrados y hembras (cerdos comer-
ciales) inferiores a las encontradas en este estudio 
(4% y 10% respectivamente), sin embargo, no ha-
llaron diferencias en conversión, dado a un mayor 
consumo de alimento de machos castrados.

Características de la canal 
Los resultados de rendimiento en canal son infe-
riores a los reportados para cerdos comerciales 
por Porkcolombia (2020), quienes estiman rendi-
mientos de 84% para cerdos de 120 kilos de peso. 
A su vez, fueron inferiores a los rendimientos re-
portados para Zungo por Duroc (83%) por Espi-
nosa y Ly (2015), cerdo Ibérico estabulado (Daza 
et al., 2007), Pampa Rocha y sus cruces por Duroc, 
reportados por Barlocco y Vadell (2005) quienes 
registraron rendimientos del 79% en estos cru-
ces.  Sin embargo, superiores a los reportes para 
cerdos criollos cubanos criollos NEA (Linares, 
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2011), cerdos mestizos Tahi por Pietran y Pietran 
por Duroc (Glinoubol et al., 2015). 

Los resultados de espesor de grasa dorsal (EGD) 
registrados en este ensayo son interesantes, re-
sultados previos son muy superiores a los presen-
tados en este trabajo. Cruces de Zungo con Duroc 
registraron EGD de 38 a 44 mm, y cerdos Pampa 
Rocha y sus cruces con Duroc, presentaron EGD de 
36,5 mm. Aunque coinciden con los resultados ob-
tenidos para cruces de cerdos Thai por Duroc, que 
alcanzaron 19 mm. Sin embargo, cuando se compa-
ra con resultados de razas comerciales seleccio-
nadas como Pietrain (10 mm) y Landrace belga (14 
mm), el EGD de cerdos casco de mula por comer-
cial es superior. Algunos autores han reportado 
resultados semejantes para cerdos Duroc (17 mm) 
(Diestre, 1998), y para cerdos comerciales faena-
dos a los 84 kg, quienes alcanzaron 17 mm a nivel 
de la décima costilla (Florez-Rondon et al., 2009). 

Los resultados de área de ojo del lomo (AOL) ob-
tenidos son inferiores a los registrados para hí-
bridos comerciales y líneas comerciales, cerdos 
de 83,5 kilos al sacrificio registraron AOL de 38,6 
cm2 y a los 95 kilos AOL de 40,8 cm2  (Florez-Ron-
don et al., 2009); sin embargo, coinciden con los 
resultados de Renaudeau et al., (2005) quienes 
determinaron un AOL para Largewhite de 36,6 
cm2 y fueron superiores al AOL de razas criollas 
de Guadalupe (20 cm2); cerdos híbridos Duroc por 
Pampa Rocha (AOL de 28 a 32 cm2), Pampa Rocha 
(25,4 cm2) (Barlocco y Vadell, 2005); y Zungo (19,3 
cm2) y sus cruces (22,4 cm2) (Linares et al., 2011). La 
participación del Lomo en el total de la canal (4%) 
fue similar a los datosreportados por Ruusunen 
et al., (2012) para cerdos mestizos comerciales de 
Landrace por Duroc; el porcentaje de participación 
de la pierna para este ensayo fue de 24%; resulta-
dos que coinciden con los reportados por Renau-
deau et al. (2005) para cerdos mestizos Landrace, 
y ligeramente superiores a los de cerdos criollos 
también reportados por los autores (21%). De la 
misma forma, los resultados de este corte fue-
ron superiores a los reportados por García et al., 
(2012) para cerdos mestizos comerciales (21%); 

cerdos asilvestrados argentinos (22%) (Revidatti 
et al., 2005) y cerdos mestizos Celta por Duroc y 
Celta por Landrace (22%). 

Las diferencias de rendimiento en canal y espesor 
de grasa dorsal encontrada entre machos castra-
dos y hembras difieren de lo reportado por dife-
rentes autores para cerdos comerciales (Garitano 
et al., 2013; Van den Broeke et al., 2020; Van den 
Broeke et al., 2022; Zomeño et al., 2022), quienes 
reportan parámetros similares entre ambos sexos.

Calidad de la carne
Los resultados obtenidos para capacidad de re-
tención de agua (CRA) calculada por las perdidas 
por goteo en este ensayo están dentro del rango 
aceptable, al igual que las temperaturas y pH de la 
canal, según los reportes de Silva et al., (2005). Los 
resultados de CRA son superiores a los obtenidos 
por González (2012) para cerdos criollos (2,8%) 
y por Paredes Arana et al., (2017) quienes repor-
taron pérdidas por goteo de 2,06% para cerdos 
criollos manejados en sistemas tradicionales, esto 
puede ser resultado,  entre otras cosas a la mayor 
infiltración grasa en músculo de los cerdos criollos 
y a la edad de los animales; de la misma forma, cer-
dos mestizos Celta por Duroc presentaron menor 
pérdida por goteo (3,1%) que los cerdos usados 
en este ensayo; pero coinciden con los resultados 
obtenidos por Ramírez y Cava (2007) para el cruce 
racial Duroc por Ibérico.

El pH y temperatura registrados a los minutos 0 
y 120 postmortem corresponden a los rangos de 
buena calidad para Colombia según Castrillón et 
al., (2007) quienes establecieron el pH a los 45 
minutos para estas carnes ente 5,9 y 6,2. El ma-
yor descenso de pH observado en hembras coin-
cide con los resultados de Serrano-Valecia et al., 
(2008) quienes indicaron que cerdas de raza ibé-
rica generaron pH iniciales postmortem menores 
que machos castrados sin que esto afecte la lec-
tura final (pH 24 horas). Los cambios en la tem-
peratura y pH postmortem son los factores más 
importantes que afectan CRA, color y terneza de 
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la carne (Kim et al., 2014). Sin embargo, los resul-
tados de CRA obtenidos en este ensayo son su-
periores a los esperados de acuerdo con la curva 
de descenso del pH y temperatura; esto puede ser 
debido al tamaño de los cortes destinados al aná-
lisis y la orientación del corte dentro del músculo; 
Christensen (2002) indicó que el método de la bol-
sa plástica incrementa los resultados de pérdida 
por goteo en 1,2% comparado con otros métodos; 
de igual forma los cortes de menor tamaño (<2,5 
cm de espesor), con orientación transversal  rea-
lizados en la zona media del músculo longisimuss 
dorsi (método usado en este ensayo) incrementan 
el porcentaje de pérdidas por goteo (cortes de 
menos de 90 gramos generaron perdidas por go-
teo superiores al 5% ).

Conclusión
Los resultados de este ensayo ofrecen informa-
ción de línea base sobre el potencial del cerdo 
criollo Casco de Mula para su inserción en siste-
mas de producción tecnificados para la Orinoquia 
colombiana. De acuerdo a los resultados obteni-
dos, el cruce racial de cerdos Casco de mula por 
cerdas comerciales (Landrace x Pietrain), bajo un 
adecuado sistema de manejo puede ser un recurso 
que permita incrementar la eficiencia productiva 
de cerdos criollos y obtener productos de alta ca-
lidad. De acuerdo a los resultados obtenidos para 
parámetros como ganancia diaria de peso, con-
versión, porcentaje de cortes valiosos como lomo 
y pierna, rendimiento de canal y calidad de carne, 
es posible concluir que el peso óptimo de faenado 
para este cruce está entre 70 y 75 kilos. Sin embar-
go, se requieren más investigaciones a fin validar 
la información obtenida, y profundizar en su des-
empeño y uso sostenible; así como evaluar el per-
fil lipídico y calidad organoléptica de su carne, con 
miras a alcanzar mercados diferenciados.
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